
* Prodotto congelato. Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare. L’apposita documentazione che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio 
* Frozen product. For any information about substances and allergens can consult. The documentation that will be provided, on request, by the staff on duty

ANTIPASTI - APPETIZER
BACCALÀ MANTECATO		  €	 16,00
CON POLENTA GRIGLIATA E CIPOLLA CARAMELLATA 
(creamed codfish with grilled polenta and caramelized onion)

TARTARE DI TONNO		  €	 17,00
CON SALSA TERIYAKI E PUNTARELLE  
(tuna tartare with teriyaki sauce and puntarelle)

OSTRICHE FINES DE CLAIRE	   Cad/each	 €	 5,00
(fines de claire oysters)

CARPACCIO DI MANZO		  €	 17,00
CON INSALATINA CROCCANTE, SALSA AI CAPPERI E 
MELOGRANO 
(beef carpaccio with crispy salad, capers sauce and pomegranate)

UOVO A 63 GRADI		  €	 14,00
SU CREMA DI ZUCCA, CRUMBLE SALATO E TARTUFO
(low-temperature cooked egg with pumpkin cream, savoury crumble and truffle)

FUNGHI PORCINI SU CROSTONE DI PANE		  €	 16,00
E FONDUTA DI PECORINO CON OLIO AL PREZZEMOLO
(porcini mushrooms on toasted bread and pecorino cheese fondue with parsley oi)

PROSCIUTTO DI MONTAGNA		  €	 16,00
CON BURRATINA E FOCACCIA 
(mountain ham with burrata and flatbread)

PRIMI 
FIRST COURSES

ZUPPA DI LEGUMI 		  €	 12,00
(legume soup)

RISOTTO MANTECATO ALLA ZUCCA		  €	 16,00
CON CAPESANTE E PISTACCHI SALATI 
(creamy risotto with pumpkin, scallops and salted pistachios)

RAVIOLI CACIO E PEPE CON CARCIOFI E GAMBERI		  €	 16,00
(ravioli with pecorino cheese and pepper with artichokes and shrimps)

SPAGHETTI ACQUA E FARINA		  €	 14,00
CON BROCCOLI E GUANCIALE
(spaghetti with broccoli and bacon)

PRIMI TRADIZIONE 
TRADITIONAL FIRST COURSES

LASAGNA AL RAGÚ		  €	 14,00
(lasagna with meat sauce)

LASAGNA VEGETARIANA 		  €	 14,00
(vegetarian lasagna)

SPAGHETTI ACQUA E FARINA ALLA CARBONARA		  €	 14,00
(spaghetti carbonara: with eggs, pecorino cheese, pepper and bacon)

TONNARELLI CACIO E PEPE		  €	 13,00
(handmade pasta with pecorino cheese and pepper)

SECONDI - MAIN COURSES
TONNO SCOTTATO ALLA SENAPE		  €	 21,00
CON PANOURE ALLE ERBE E CARCIOFI 
(seared tuna with mustard, herbs and artichokes)

TURBANTE DI SPIGOLA		  €	 21,00
CON GIARDINIERA DI VERDURE 
(seabass with pickled vegetables)

PANCIA DI MAIALE CON BROCCOLI E PATATE		  €	 21,00
(pork belly with broccoli and potatoes)
 
GALLETTO ALLA BIRRA CON PATATE AL FORNO		  €	 20,00
(beer cockerel with roast potatoes)

SELEZIONE DI CARNE
MEAT SELECTION 

FIORENTINA  (Fiorentina steak)    	               €  7,00 per 100 gr

TOMAHAWK  (Tomahawk steak)     	               €  9,00 per 100 gr

BISTECCA SAKURA ITALIANA	               €  6,00 per 100 gr
(italian Sakura steak)

FILETTO CON CONTORNO	               €  35,00 per 220 gr
(fillet of beef with side dish)

TAGLIATA (steak)	               €  22,00

COSTOLETTE (ribs)	               €  15,00 per 300 gr

GALLETTO INTERO ALLA BRACE CON CONTORNO 	 € 15,00
(roasted cockerel with side dish)

BISTECCA DRY AGED LITUANA	               €  8,00 per 100 gr
(Lithuanian dry aged steak)

INSALATE - SALADS
CESAR SALAD		  €	 10,00
lattuga, pollo, parmigiano e crostini di pane
(cesar salad: lettuce, chicken, parmesan and little pieces of toasted bread)

INSALATA MISTA 		  €	 8,00
(mixed salad)
 
INSALATA DI RADICCHIO 		  €	 10,00
con pere, noci e gorgonzola 
(salad with radish, pear, walnut and gorgonzola)

INSALATA DI PUNTARELLE E ALICI 		  €	 8,00
(salad of puntarelle, anchovies and garlic)

CONTORNI - SIDE DISHES

PATATE AL FORNO (roast potatoes)		  €	 5,00

VERDURE DI STAGIONE  (seasonal vegetables)		  €	 5,00

CARCIOFI  (artichokes)		  €	 6,00

CICORIA  (chicory)		  €	 6,00

Gluten Free



* Prodotto congelato. Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare. L’apposita documentazione che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio 
* Frozen product. For any information about substances and allergens can consult. The documentation that will be provided, on request, by the staff on duty

POKÉ
TUNA POKÉ		  €	 15,00
riso, tonno, tobiko, alghe, avocado e soya
(rice, tuna, caviar tobiko, seaweed, avocado and soya)

MIX POKÉ		  €	 16,00
riso, gamberi scottati, salmone, edamame, cetrioli,
mango e salsa agrodolce
(rise, seared prawn, salmon, edamame, cucumber, mango and sweet and sour sauce)

BEEF POKÉ		  €	 16,00
riso, tartare di manzo, uovo, mais, alga, spicy mayo e salsa teriyaki
(rice, beef tartare, egg, corn, seaweed, spicy mayo and teriyaki sauce)  

VEGAN POKÉ		  €	 14,00
riso, alga, edamame, mais, avocado e salsa teriyaki
(rice, seaweed, edamame, corn, avocado and teriyaki sauce)

PANINI - SANDWICHES
CHEESEBURGER		  €	 12,00
hamburger 150 gr, cheddar, lattuga e pomodoro
(cheeseburger: hamburger 150 gr, cheddar cheese,  lettuce and tomato)

BACON EGG		  €	 15,00
hamburger 150 gr, cheddar, uovo occhio di bue, pancetta e lattuga
(bacon egg: hamburger 150gr, cheddar cheese, fried egg,  bacon and lettuce)

VEGETARIANO		  €	 12,00
scamorza grigliata con parmigiana di melanzane
(vegetarian: grilled cheese with eggplant parmigiana)

FOCACCIA GENOVESE 		  €	 15,00
tostata con pancia di maialino, stracciatella e broccoletti piccanti
(genoese toasted focaccia with pork belly, stracciatella and spicy broccoli)               

tutti i panini possono essere gluten free a richiesta 
(all the sandwiches are available also in the gluten free version)

 

 FRITTI - FRIED FOOD*
SUPPLI – 1 pz 		  €	 1,50
(supplì 1 piece: fried rice, mozzarella, tomato and meat sauce)

SUPPLI  – 1 pz 		  €	 2,50
(gluten free suppli 1 piece)

FIORI DI ZUCCA – 1 pz		  €	 2,00
(fried pumpkin flowers 1 piece)

JALAPENOS – 4 pz 		  €	 5,00
(jalapenos 4 pieces)

CHICKEN NUGGETS – 4 pz		  €	 5,00
(chicken nuggets 4 pieces)

CHICKEN WINGS – 4 pz		  €	 6,00
(chicken wings 4 pieces)

PATATINE FRITTE		  €	 4,00
(chips)

PATATINE FRITTE 		  €	 5,00
(gluten freee chips)

PIZZE - PIZZAS
MARGHERITA
pomodoro, mozzarella e basilico		  €	 10,00
(tomato sauce, mozzarella and basil)

DIAVOLA
pomodoro, mozzarella e salame piccante		  €	 12,00
(tomato sauce, mozzarella and spicy salami)

LA NOSTRA FOCACCIA		  €	 14,00
mozzarella, prosciutto crudo e pomodorini
(flat bread with mozzarella, ham, cherry tomatoes)                                                                     

VEGETARIANA		  €	 12,00
peperoni, zucchine, melanzane grigliate e mozzarella
(with grilled peppers, zucchini, eggplants and mozzarella)    

CALZONE TRADIZIONALE		  €	 12,00
prosciutto cotto e mozzarella
(traditional calzone: cooked ham and mozzarella)

FUNGHI E SALSICCIA 		  €	 13,00
(mushrooms and sausage)

CAPRICCIOSA		  €	 14,00
pomodoro, mozz., prosciutto cotto, funghi, olive, carciofini sott’olio e uovo
(tomato sauce, mozzarella, cooked ham, mushrooms, 
olives, artichokes and egg)

NAPOLI		  €	 12,00
pomodoro, mozzarella, alici 
(tomato sauce, mozzarella, anchovies) 

PIZZA E PATATE		  €	 12,00
patate, mozzarella e rosmarino
(pizza with potatoes, mozzarella and rosemary)

Tutte le pizze possono essere eseguite con base gluten free 
con maggiorazione di € 5,00

(all the pizzas are available also in the gluten free version with a surcharge of €5,00)

 

DESSERTS
(preparati dalla nostra pasticcera)

SFERA DI RICOTTA E PERE		  €	 9,00
CON CRUMBLE DI NOCCIOLE E SALSA AL CIOCCOLATO
(ricotta and pears cake with hazelnut crumble and chocolate sauce)

CROSTATINA DI MELE, CREMA E UVETTA		  €	 8,00
CON CREMA INGLESE AL RUM
(little tart with apples, pastry cream, raisin and English cream with rum)

BAVARESE CON CACHI E CAKE 		  €	 9,00
AL CIOCCOLATO E MANDORLE
(Bavaraian with persimmon and chocolate cake with almonds)

TIRAMISÚ		  €	 7,00

TIRAMISU’ gluten free e senza lattosio 		  €	 8,00
(gluten free and lactose-free tiramisu)

Gluten Free


